
das allgemeine Veretiindnias, auch roo Nichtchemikern, bestimmt ist, 
diirfte SO etwas doch gestattet eein. 

Es wiire iiberhaupt zu wiinschen, dase die Chemiker bei Auf- 
stellung neuer Namen etwas mebr Riicksicht aof die gangbarsten 
fremden Sprachen und Sprnchgebriiuche nehmen wiirden, so dass wo 
miiglich die Ansdriicke in den verschiedensten Sprachen sicli mliglichst 
gleich bleihen klinnten, und nicht erst ,iibersetztu werden miiesten. 

Was endlich Hrn. Hesae’a  letzte Bemerkungen anlangt, dam er 
mich ,,nicht Wr competent halt, fiber diesen Gegenstand ein sicheres 
Urtheil abgeben zu k6nnen‘, so babe ich darauf nur eine kurze Ant- 
wort. Hr. Hesse bricht den Stab iiber mich, weil ich unter Ande- 
rem angeblich in zwei Loupenbildern, welche Chinidinrelrktioneo zeigen 
sollten, gar kein Chinidin (Conchinin) unter den Hlinden gehabt 
haben kiinne. Nun sind aber alle Loupenhilder, die meinem Anf- 
satz beigefigt waren, aus Hrn. 0 odeff roy’s  Abhandlung entlebnt, der 
gerade diese geriigten Loupenbilder als Cbinidinreactionen bezeichnet 
(siehe Z e i t s c h r .  d. O e s t e r r .  Ap.-V., Feb. 10. 1878, p. 70). Die 
Weglassung der am Anfang genannten Anmerkung war  jedenfalls 
die Schuld, dass Hr. H e s s e  dieee nach seiner Angabe unrichtigen 
Bilder m i r  zuschrieb. Was meine Competenz betrifft, s o  maasse ich 
mir nicht im Entferntesten a n ,  mich mit Hrn. H e s e e  i n  Betreff der 
Alkaloide messen zn wollen, da  ich und Jedermann seine Autoritgt 
auf d i e s e m  Gebiete gern anerkennt. Ea wlire aber vidleicht etwas 
weniger verletzend gewesen, wenn mir Hr. H e s s e  keine anmaassenden 
und prunksiichtigen Motive untergeschoben hiitte, da  es mir niemale 
in den Sinn gekommen ist, mich mit fremden Federn zu schmiicken. 

N e w - Y o r k ,  1. November 1878. 

16. M, Honig and 1. Rosenfeld: Znr Kenntniss einiger 
Znckerarten. 

V or l i  u f i  ge I i t t h o  i l  a n g. 
(Eingegangen am 31. Decbr. 1878; verl. in der Sitzung von Hrn. A. Pinner . )  

I n  Bhnlicher Weise, wie wir dies 1) fiir den Traubenzucker an- 
gegeben haben, lassen sich auch aus dem Frucht- und Milchzucker 
die Natriumderirate gewinnen. In allen Fallen wird demnach die 
alkoholische Losnng der Zuckerart mit Natriumalkoholat versetzt, wo- 
bei sich die Natriomverbindung in Form eines weissen, voluminiisen 
Niederschlages ausscheidet. Am einfachsten gestaltet sich die Dar- 
stellung des Fruchtzuckernatriume, da  sich die alkoholische Liisung 
dieser Zuckerart ohne jede Schwierigkeit herstellen lasst. 

- 
’) Diece Bwiclite X, 871. 
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Wenn man zur Herstellung der Zuckerliisung nicht, wie wir friiher 
angegeben haben, vollkommen absoluten Alkohol nimmt, sondern sich 
hierzu des kliuflichen ,,absolutenu Alkohols (98- 99 Vol. Proc.) be- 
dient und d ie  Fiillung in einer Liisong vornimmt, deren Temperator 
noch nicht unter 500 C. gesunken is t ,  so ist die Ausbeute a n  Na- 
triumzucker eine besonders giinstige. Weist jedoch die Losutig bei 
der  Fallung eine 600 C. iibersteigende Temperatur auf, so erhalt man 
ein Produkt, das eine mehr oder weniger rothbraun geflirbte, klebrige 
Masse darstellt. 

Specie11 beim Trauben- und Fruchtzucker scheidet sich unter den 
oben angegebenen vortheilhaften Bedingungen das  Natriumderivat in  
Form eines sehr dicken Breies aus, der sich sehr gut mit Hiilfe eines 
Seihtuches zwischen einer Presse ohne jeden Verlust von aller anhaf- 
tenden Fliissigkeit befreien liisst, wodurch die etwas lastige und zeit- 
raubende Operation des Waschens mit absolutetn Alkohol vollkommen 
umgangen werden kann. 

Fr u ch t z u  c k e r n a t r i u  m. 
I n  der oben angegebenen Art  aus durch Inversion des Inulins in  

der  bekannten Weise gewonnenem Fruchtzucker dargestellt, stellt 
diese Verbindung nach dem Trocknen im Vacuum iiber Schwefelsaure 
eine gelblich weisse, leicht zerreibliche Masse dar ,  die beim Liegen 
a n  der Luft nach kurzer Zeit schon zerfliesst und in  absolutem Alkohol 
so gut wie blijslich ist. 

Die Analyse ergab folgende Zahlen : 
I. 0.4205 g im Vacuum iiber SchwefelsLure getrockneter Substanz 

gaben 0.1554 g schwefelsaures Natron, entsprechend 11.97 pCt. Na- 
trium . 

11. 0.4718 g wie friiher getrocknete Substanz lieferten 0.1667 g 
echwefelsaures Natron, entsprechend 11.45 pCt. Natrium. 

gefunden berechnet 
c 6  N a o 6 ,  

Natrium 11.97 11.45 pCt. 11.38 pCt. 
Beim Erhitzen auf looo C. giebt das Fruchtzuckernatrinm, zum 

I. 0.3215 g wie oben getrockneter Substanz gaben 0.0293 g 

11. 0.4158 g Substanz verloren 0.0385 g Wasser, entsprechend 

Die Theorie verlangt 8.91 pCt. 
Das entwasserte Produkt stellt , iihnlich dem analogen Kiirper 

dee Traubenzuckers, eine dunkelbraun gefarbte, intensiv nach Caramel 
riechende, amorphe Masse dar. 

Unterschied vom Tranbenzuckernatrium, nur 1 Molekul Wasser ab. 

Wasser ab, d. i. 9.13 pCt. 

9.26 pCt. 
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Dasselbe bildet 
sHure ebenfalls eine 
zerfliessende Masee. 

M i l c h z u c k e r n a t r i u m .  
nach dem Trocknen im Vacuom iiber Schwefel- 
gelblich weisse, leicht eerreibliche, an der Luft 

Die Analyse ergab folgende Resultate: 
0.2720 g Subatanz gaben 0.0570 g schwefelsauwe Nat ron ,  ent- 

sprechend 6.78 pCt. Natrium, wffhrend die Theorie 6.31 pCt. verlangt. 
Auf 100° C. erhitzt, giebt es 2 Mol. Wasser ab. 
0.2241 g Substanz verloren 0.0230 g Wasser; das sind 10.24 pCt. 

Die Theorie verlangt 9.89 pCt. 
Das entwlisserte Produkt stellt eine brtunliche, amorphe, harte 

Masse dar, welche an der Luft rasch zerfliesst. Sie besitzt einen eehr 
schwachen, caramelartigen Geruch. Die Ausbeute a n  diesem Kiirper 
ist zufolge der  geringen Liislichkeit des Milchzuckers in dem ktufli- 
chen, absoluten Alkohol eine sehr geringe. Nimmt man, urn die Liis- 
lichkeit des Milchzuckers zu erhohen, einen etwas minderwerthigen 
Alkohol, SO erhalt man beim Fallen mit Natriumalkoholat nicht die 
oben beschriebene Masae, sondern eine syruparlge, brfunlich gefirbte 
Substanz. 

Die durch Erhitzen auf 1000 C. resultirenden Produkte der  Na- 
trinmverbindungen obiger Zuckerarteii liefern beim Behandeln mit 
Salpetersture von der Dichte 1.27 bei 40° C. sowohl, als such bei 
der Einwirliung von Brom und Wasser bei 1000 C. Oxydationspro- 
dukte, in denen, den bisher gewonnenen Resultaten nach zu schlieseen, 
der um 2,  beziehungsweise 1 Mol. Wasser armere Complex intact 
enthalten zu aein echeint. 

W i r  behalten uns vor, demnschst ausfiihrlicher anf dieeen Gegen- 
stand zuriickzukommen, nnd heben wir noch hervor, dass einzelne 
der  erhaltenen Oxydationsprodukte gut krystallisirende Ammonsalze 
liefern. 

B r i i n n ,  Laborat. d. allgem. Chemie a n  d. k. k. techn. Hocbschule. 

16. A. Krauee: Zar aeechichte  des Paraphenylendiamins. 
(Eingegangen am 30. December 1878; verl. in der Sitzung YOU Hrn. A. Pinner . )  

I. E i n w i r k u n g  v o n  C h l o r k a l k l 6 s u n g  a u f  s a l z s a u r e s  Para- 
p h e n  y1 e n d i a  m in. 

Salzsaures Paraphenylendiamin wurde in Portionen von 1 - 2 
Grammen in wenig Wasser geliiet und nach Zusatz von ein Paar 
Tropfen Salzs&ure unter Umschiitteln rasch mit Chlorkalkliisung ver- 
aetzt, bis der entetehende Niederschlag eine fast rein weisse Farbe 
angenommen hat. Die Menge der  ruzueetaenden Liiaung ist so ab- 
znmessen , dam auf ein Molekiil Phenylendiaminchlorid drei Molekiile 




